
CH EFS CHOICE
3 Gänge  ...................................75.–
5 Gänge  ...................................95.–

M i t  W e i n b e g l e i t u n g
3 Gänge  .................................111.–
5 Gänge  .................................155.–

APÉRO
Pa r m aschi nk en  21.– 
m it Bu r r ata 
24 Monate gereift, grilliertes Brot

Gr i llierte 16 .–  
Coco Wu rst
Fenchelsamen 
Rotwein Hopfensenf

Coco’s  29.50
Ge müsekor b   
mit Sardellen Mayonnaise
Für 2 Personen 

Ger äuch erte  16 .– 
Blu m enkoh ln uggets
Aioli, Chili, Zitrone

VORSPEISEN
Handgeschnittenes  2 4 .– 
R i n dstata r 38.–
Röstzwiebeln, Cornichons  
Kapern

Gr i lliertertes  28.–  
Seeteu fel M eda i llon
Mönchsbart, Getrocknete  
Tomaten, Oliven,  
Tajin Beurre Blanc

Fer m en tierte 16 .–
Blu tor a nge 
Aufgeschlagener Ricotta,  
Radicchio, Baumnuss

M a r i nierter 2 4 .–   
T u na u n d Lachs 38.–
Olivenöl, Kapern, Rote Zwiebeln

Fr ei la n d  19.–
Nüsslisa lat 
Gehacktes Ei, Guanciale, Croutons

A rtischock ensa lat 18.–
Balsamico, Parmesan,  
Pinienkerne, Schwarzer Trüffel

Coco Fr ied Chick en 21.–  
Geschmorte Aubergine  
Chilimayonnaise, Koriander

R i n dsca r paccio  2 6 .– 
w ie i n Ven edig 
Parmesan 

PASTA
H ausge m achte  3 4 .– 
Ca r bona r a R av ioli  
Mascarpone, Guanciale,  
Pecorino, Schwarzer Trüffel 

Fussi li Tr a pa n esi  25 .– 
Nor m a  
Auberginen, Tomaten,  
Basilikum, gereifter Ricotta 

Fussi li Tr a pa n esi  32 .– 
Pu ta n esca   
Schwertfisch, Kapern, Oliven,  
Artischocken, Tomaten, Basilikum

BEILAGEN  
Grü n es Ge müse 8.–

Gegr i llte  10.– 
Broccoletti 

Trü ffel Pom m es 16 .–

Weissw ei n R isotto 8.–

Trü ffel R isotto  14 .–

DESSERTS
Tir a m isu 15 .– 
a m Tisch zu ber eitet  
Amaretto, Limette

Cocon el 16 .– 
Saures Apfelsorbet, Ingwerer 

K n uspr ige  14 .– 
A pfeltasch e  
Vanilleglace, Caramel

Geback en er 15 .– 
St. M a rceli n   
Traubenchutney, grilliertes Brot 

VOM HOLZKOHLE-GRILL
R i n dsen tr ecôte  250g .................................................................... 5 4 .–
Côte de Bœu f 800g ........................................................................ 110.–
R i n ds Tom a h aw k 1000g .............................................................. 180.–
R i n ds R ib Ey e 300g ...........................................................................58.–
K a lbskotlette 350g .......................................................................59.–
Pou letsch enk elstea k 220g .......................................................29.–
R i n dsfi let ' ' Le Tigr e qui pleu r e' '  220g .............................58.–
Ga nzer Wolfsba rsch  ..........................................................4 6 .–/92 .–
Ga nze Seezu ng 200g ........................................................................59.–
T u na Stea k 200g .............................................................................. 4 6 .–
Stei n bu tt  für 2 Personen ................................................................. 110.–

Zu a llen Gr i llger ichten ei n e Sauce i nk lusi v e: 
Chimichurri, Tajin Beurre Blanc oder Sauce Bèrnaise

Entrecote, Rindsfilet und Rib Eye: ARG, Parmaschinken 
und  Guanciale: IT, alle anderen Fleischstücke: CH,  
Seezunge: NLD, Crevetten: VNM, Tuna: Philipinen,  
Lachs: Norwegen, Wolfsbarsch und Dorade: Griechenland, 
Steinbutt: Spanien, Seeteufel: Island  
Alle Brot,- und Backwaren werden in derSchweiz produziert. 
Für detaillierte Informationen zum Fischfang sowie bei  
Allergien und Un erträglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



SCHAUMWEINE
Prosecco Millesimato N.V. 
Furlan (IT)
Glera
9.50 | 6 6 .–

Cu v ée A lex a n dr e N.V.
Soutiran, 1er Cru (FR)
Pinot Noir, Chardonnay  
Pinot Meunier
13 .50 | 94 .–

Fr a nci acorta Bru t 2016
Villa Franciacorta (IT)
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco
13 .– | 86 .–

Bla nc de Bla ncs N.V.
Ruinart (FR)
Chardonnay
175 .–

Bi lleca rt Bru t Rose N.V. 
Billecart – Salmon (FR)
Pinot Noir, Chardonnay
125 .–

Dom Pér ignon 2013
Dom Pérignon (FR)
Chardonnay, Pinot Noir
320.–

ROSÉWEINE
Fisch er’s Fr itz 
Federw eisser 2023 
Turmgut Erlenbach (CH)
Pinot Noir 
8.50 | 58.–

Whisper i ng A ngel 2023 
Château d’Esclans (FR)
Grenache, Cinsault, Vermentino
11.– | 77.–

M ir ava l 2023
Brad Pitt & Marc Perrin (FR)
Syrah, Grenache, Cinsault
69.–

ROTWEINE
Pi not Noir 2019
Klosterkellerei Einsiedeln (CH)
Pinot Noir
9.– | 69.–

G’ d’ Estou r n el 2019
Château Cos d’Estournel (FR)
Merlot, Cabernet Sauvignon  
Cabernet Franc
11.– | 75 .–

Lau r el 2022
Clos I Terrasses (ES)
Cabernet Sauvignon,  
Garnacha, Syrah
15 .–  |  105 .–

Trus R eserva 2017
Bodega Trus (ES)
Tempranillo
13 .– | 9 0.–

Tr eggi a i a 2019
Villa Bibbiani (IT)
Sangiovese, Cabernet Sauvignon
9.50 | 6 6 .–

Château Phélan Ségur 2016
Château Phélan Ségur (FR)
Cabernet Sauvignon  
Cabarnet Franc, Merlot
110.–

A lter Ego 2019
Château Palmer (FR)
Cabernet Sauvignon, Merlot 
165 .–

Guida lberto 2022 
Tenuta San Guido (FR) 
Cabernet Sauvingon 
Cabernet Franc, Merlot 
105 .–

I latr a i a 2019
Brancaia (IT)
Cabernet Sauvignon 
Petit Verdot, Cabernet Franc
110.–

WEISSWEINE
Bla nc du Vi llage  
Se m i na r 2023
Weingut Diederik (CH)
Cabernet Blanc, Sauvignac, Muscaris  
9.50 | 65 .–

R estau r a n t Coco   
H eida 2023
St. Jodern Kellerei (CH)
Savagnin Blanc
10.– | 69.–

R iesli ng Fei n h er b 2022 
Weingut Wegeler  (DE)
Riesling 
9.50 | 6 6 .–

Grü n er Veltli n er  
Ca r acter e 2023
Weingut Weszeli (AT)
Grüner Veltliner
8.50 | 58.–

Petit Ch a blis 2022
Domaine Durup (FR)
Chardonnay
9.50 | 6 6 .–

Ni va r i us 2022
Nivarius Blancos de Finca (ES)
Tempranillo Blanco
9.50 | 6 0.–

Ru lly 1e r Cru 2021
Domaine Leflaive  (FR)
Chardonnay 
115 .–

Per lato del Bosco 2022
Tua Rita (IT)
Vermentino
6 0.–

Cervaro della Sala 2022
Marchesi Antinori (IT)
Chardonnay, Grechetto
14 0.–

W E I N K E L L E R
Raritäten und Weinspezialitäten 
aus nah und fern finden Sie  
in unserem schönen Weinkeller.

DIGESTIF
Ger n e Em pfieh lt I h n en u nser Serv ice  
ei n en passen den Digestif


